
BOLOS 15,00
Amêndoas - Banana com castanha do Brasil -  
Chocolate belga (sem glúten) - Laranja (tradicional)

WAFFLE 28,00
Maple Syrup - Chocolate belga - Nutella

PANCAKES 28,00
Maple syrup - Chocolate belga - Nutella

SALADA DE FRUTAS 18,00

DOCES

IOGURTE DELICARI INTEGRAL 12,00

IOGURTE DELICARI COM GRANOLA E MEL 18,00

MAMÃO COM GRANOLA 16,00

SALMÃO DEFUMADO E CREME AZEDO 32,00
croissant, salmão defumado, creme azedo de
limão siciliano e dill

CROISSANT TOSTADO

QUEIJO BRIE E MEL 26,00
 croissant, queijo brie, mel, nozes e rúcula  

QUEIJO DE CABRA E ABACATE 29,00
croissant, queijo de cabra, abacate e tomate cereja

MUSSARELA DE BÚFALA E PRESUNTO
DE PARMA

26,00

croissant, mussarela di búfala, presunto cru italiano e rúcula

CROQUE MONSIEUR 32,00
Pão de fermentação natural, presunto, emmental e
creme bechamel

CROQUE MADAME 36,00
Croque monsieur com ovo estalado

LE COMPLET 38,00
pão ciabatta ou integral tostado com presunto cru, tomate
em cubos, acompanhado de ovos (estalados, mexidos ou
omelete)   

ESPECIAIS

INDIVIDUAL 88,00

01 bebida quente  e 1 suco natural 300ml (à
escolher), 02 macarons, 01 croissant, 01 geléia de
frutas, 01 salada de frutas, 01 pão de queijo
artesanal (gougère), 02 mini croque monsieur e 
01 ovo benedictine

DUPLO 168,00

BRUNCH

Merci!

Croissant Recheado com Salmão Defu
na

do
 

Croque Monsieur

OVOS MEXIDOS 19,00

OVOS POCHÊS 15,00

OMELETE 19,00

BENEDICTINE 33,00

BENEDICTINE DE SALMÃO DEFUMADO 37,00
ovos pochés, salmão defumado, pão brioche
artesanal e molho holandês

TAPIOCA COM OVOS MEXIDOS 28,00

OMELETE COM PRESUNTO E QUEIJO 26,00

OVOS CAIPIRAS

OMELETE TRUFADO 33,00

29,00OVOS ESTALADOS COM CHAMPIGNON

OMELETE COM QUEIJO EMMENTAL E
PRESUNTO DE PARMA

37,00

com azeite trufado importado

MISTO QUENTE 18,00

PÃO NA CHAPA COM REQUEIJÃO 16,00

CROISSANT RECHEADO 18,00
presunto, queijo mussarela

CROISSANT 12,00

CRÊPE DE PRESUNTO E QUEIJO 18,00

TAPIOCA 28,00(recheada com queijo de cabra)

CROISSANT ESPECIAL 1 26,00
salmão defumado, creme azedo de limão siciliano e dill

LANCHES

CROISSANT ESPECIAL 2 26,00
presunto cru italiano, mozzarella di búfala e molho pesto 

GOUGÈRE RECHEADO 11,00
pão de queijo artesanal recheado com requeijão

GOUGÈRE 8,00

PÃO NA CHAPA 12,00francês ou ciabatta
orgânico e de fermentação natural

TAPIOCA RECHEADA 19,00
presunto e queijo mussarela

CROISSANT DE AMÊNDOAS 22,00
recheado de creme Frangipane e amêndoas laminadas

RABANADA 22,00(pain perdu feito no pão brioche)

CHÁ  GELADO ESPECIAL DETOX 23,00

CHÁ BONTHÉS - PARIS 19,00 quente ou gelado
Flor de laranjeira
Menta marroquina
Agrumes (9 frutas cítricas)

CHÁS

Hortelã, limão siciliano e gengibre

SUCO VERDE ESPECIAL 22,00

SUCOS

Maçã, abacaxi, couve, gengibre e limão

SUCO NATURAL 17,00

COMBO CAFÉ DA MANHÃ 42,00

CAFÉ DA MANHÃ

01 bebida quente (café ou chá)
01 bolo individual ou 01 croissant ou 01 pão na chapa
o1 ovos mexidos ou 01 omelete ou 01 ovos estalados

ESPRESSO 7,00

ESPRESSO DUPLO 12,00

MACCHIATO 8,00

CAFÉ COADO 12,00

CAFÉ LATTE 12,00

CAPPUCCINO 14,00

FRAPÉ 16,00

FRAPÉ ESPECIAL 19,00

bule 200 ml

BEBIDAS

CHOCOLATE QUENTE BELGA 17,00

Café com leite gelado batido na coqueteleira e finalizado
com calda de chocolate belga

Bolo de Banana sem Glúten

Salada de Frutas

Menu
CAFÉ DA MANHÃCAFÉ DA MANHÃ
E BRUNCHE BRUNCH



ITALIEN 37,00
Presunto cru, mozzarella di búfala, tomate cereja e
molho pesto

CRÊPE PARISIENNE 36,00
 Queijo emmental,  presunto, molho branco,
cogumelo, ovo estalado e pimenta do reino

CRÊPE GOURMANDE 42,00
Brie, mel, nozes, alecrim e pimenta do reino

CAPRESE 33,00
Mozzarella di búfala, tomate cereja e manjericão

BURGUER DE PERNIL TEMPERADO 35,00

CRÊPE CORSE 47,00
Queijo de cabra, geleia de figo artesanal , tomate
italiano, presunto cru italiano e pimenta do reino

QUICHE COM SALADA 35,00
Sabor alho poro com queijo de cabra / Sabor Lorraine 

CRÊPE NORVÉGIENNE 49,00
Salmão defumado, creme de leite, gotas de limão
siciliano e pimenta do reino

SANDUÍCHES & MAIS

no pão brioche artesanal

Sanduíches no pão ciabatta levain orgânico
ou pão brioche artesanal

TOASTS PARISIENSES 43,00
02 mini croque monsieur - 02 mini toastes de presunto
cru italiano, mozarela di búfala, tomate cereja - 02
mini toastes de queijo brie, mel, nozes, figo e alecrim

TÁBUA DE FRIOS 54,00
Presunto cru italiano, brie, emmental,
mozzarella di búfala, nozes e pão ciabatta

MINI CROQUE MONSIEUR 32,00(9 und)

MINI BURGUER DE PERNIL 32,00(6 und)

PARA COMPARTILHAR

Crêpe Parisienne

PROFITEROLES 29,00
Carolinas recheadas com sorvete de baunilha, coberta
com calda de chocolate belga

CASQUINHA 14,00
Baunilha - Chocolate belga - Mista

SANDUBA DA CHLOÉ
Discos de macarons recheados com gelato artesanal
de chocolate belga

 26,00

ALASKA
Sobremesa com pão de ló, gelato artesanal de baunilha
natural e coberto com merengue cremosa. Flambar é
opcional

 32,00

TAÇA VERÃO
Baunilha - Chocolate belga - Mista
Framboesa, morango, biscoito de macaron e praliné

 29,0022,00petit

TAÇA GELATO DE CHOCOLATE BELGA 20,00
com calda artesanal de chocolate

GELATOS ARTESANAIS

Vinho

Quiche

Macarons

Chèvre Chaud

Eclair

Taça Verão

*acompanha mix de folhas , tomate cereja e molho de mostarda
Dijon com mel

CROQUE MONSIEUR* 37,00
Pão de forma, presunto, emmental e creme bechamel 

CROQUE MADAME* 39,00
Croque monsieur com ovo estalado

CROQUE CHÈVRE* 48,00
Pão de forma, presunto, queijo de cabra e molho
bechamel

SALADA NIÇOISE 39,00
Mix de folhas, tomate cereja, vagem, atum, ovo
cozido e molho niçoise

SALADA CHÈVRE CHAUD 44,00
Folhas verdes, toasts de queijo de cabra gratinado,
tomate cereja e molho dijon com mel

SALADA NÓRDICA 47,00
Mix de folhas, salmão defumado, cebola roxa, creme
azedo de limão siciliano

SALADA ITALIENNE 42,00
Mix de folhas com presunto cru, mozzarella di búfala,
tomates cereja e molho pesto

BOWL CAMPONESE 38,00
Mini penne, molho Jean Vignard, champinons de
paris, presunto cru italiano

OMELETE COM SALADA* 32,00

OMELETE TRUFADO COM BRIE* 46,00

BOWL CANADENSE 38,00
Mini penne, salmão defumado, salsa e molho branco

BOWL CAPRESE 36,00
Mini penne, tomates cereja, mozzarella di búfala
e molho pesto

BOWL VEGAN 33,00
Mini penne, ratatouille (refogado de legumes
provençais) e champinons de Paris

OMELETE COM EMMENTAL E PRESUNTO CRU* 42,00

SALADAS,  BOWS & ESPECIAIS
Menu

NICOLAS SARETTONICOLAS SARETTO

Pavlova

BOLO INDIVIDUAL 15,00

ECLAIR 20,00

CREME BRULÉE 24,00

MILLE FEUILLES 20,00
O tradicional mil folhas francês

MOUSSE DE CHOCOLATE BELGA 20,00
receita tradicional francesa com chantilly

FRAISIER 20,00
Sobremesa com morango orgânico e creme
mousseline de baunilha

BOLO INDIVIDUAL 22,00
Com calda de chocolate belga

BOLO INDIVIDUAL 28,00
Com gelato e calda de chocolate belga

CRÊPE DOCE 28,00
Chocolate belga com banana

CRÊPE SUZETTE 32,00
Caramelo amanteigado com suco de laranja
natural e flambado

35,00
mousse de chocolate belga
frutas vermelhas

 PAVLOVA
32,00

 CANELÉ DE LARANJA E BAUNILHA 10,00

WAFFLE
28,00Maple syrup - Chocolate belga - Nutella

Chocolate belga com chatilly 33,00

DOCES

MACARONS 7,00
Chocolate belga - Limão siciliano - Maracujá - Nutella -
Pistache - Caramelo - Framboesa - Toffee

MACARONS

GIN & TONIC 32,00

APEROL SPRITZ 38,00
Aperol, espumante, água com gás e laranja

CLERICOT 38,00
Vinho branco, mix de frutas e licor triple sec

TAÇA DE VINHO 32,00

CERVEJA 13,00

MIMOSA 42,00
Espumante francês e suco de laranja natural

DRINKS & VINHO

SUCO VERDE ESPECIAL 22,00

SUCO NATURAL 17,00

ÁGUA MINERAL 8,00

REFRIGERANTE 11,00

SODA ITALIANA 14,00

LEMONADE 18,00

Maçã, abacaxi, couve, gengibre e limão

lichia - limão siciliano - maça verde

pink (cranberry e limão siciliano)
green (maça e limão siciliano

SUCOS & OUTROS

Mille Feuillles


